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All prices are in € including 20% VAT  |  Zmluvné ceny sú uvedené v € vrátane 20% DPH

PRIMA COLAZIONE – RAŇAJKY – BREAKFAST

CIABATTA - Možnosť zapečenia v obojstrannom grile - Possibility to grill from both sides

€

150G PROSCIUTTO E UOVA 3,50

DOCHRUMKAVA OPEČENÁ ŠUNKA, ZAPEČENÁ S ČERSTVÝMI VAJÍČKAMI
Crispy fried ham, baked with fresh eggs

120G UOVA STRAPAZZATE 3,50

MIEŠANÉ VAJÍČKA S CIBUĽOU
Scrambled eggs with onion

160G CIABATTA CON PROSCIUTTO DI PARMA 4,90

CIABATTA, MASLO, LISTOVÝ ŠALÁT, PARMSKÁ ŠUNKA, PARADAJKY, BALZAMIKOVÁ REDUKCIA
Ciabatta, butter, lettuce, prosciutto, tomatoes, balsamic vinegar

160G CIABATTA CON MOZZARELLA 3,90

CIABATTA, MASLO, LISTOVÝ ŠALÁT, MOZZARELLA, PARADAJKY, BAZALKOVÉ PESTO
Ciabatta, butter, lettuce, mozzarella, tomatoes, basil pesto

160G CIABATTA CON POLLO 3,90

CIABATTA, LISTOVÝ ŠALÁT, RESTOVANÉ MARINOVANÉ KURACIE MÄSO, PARADAJKA, BAZALKOVÉ PESTO
Ciabatta, lettuce, roasted marinated chicken meat, tomato, basil pesto

ANTIPASTI – PREDJEDLÁ – STARTERS

€

150G SFOGLIATINE AGLI ASPARAGI 3,00

KOŠÍKY Z LÍSTKOVÉHO CESTA PLNENÉ ŠUNKOU, ŠPARGĽOU A BEŠAMELOM
Pastry cupcakes fi lled with ham, asparagus and white sauce

150G CAPRESE CON MOZZARELLA 5,50

MOZZARELLA NA RUKOLE S PARADAJKOU A BAZALKOVÝM OLEJOM
Mozzarela served on rocket with tomatoes and basil oil

180G VITELLO TONNATO 9,50

VARENÉ TEĽACIE MÄSO, DOCHUTENÉ OMÁČKOU Z TUNIAKA, SARDEL, KAPÁR, OLIVOVÉHO OLEJA A VAJÍČKA
Cooked veal, seasoned with sauce made of tuna, anchovies, capers, olive oil and eggs

Antipasti assortiti - Predjedlá podľa aktuálnej dennej ponuky - Startes according to daily offer

MINESTRE – POLIEVKY – SOUPS

€

0,25L ZUPPA DI POMODORO 2,50

PARADAJKOVÁ POLIEVKA
Tomato soup

0,25L BRODO DI MANZO 3,00

HOVÄDZÍ VÝVAR  /HOVÄDZIE MÄSO A ZELENINA/
Beef soup /beef meat and vegetables/

0,25L MINESTRONE 2,50

TRADIČNÁ TALIANSKA ZELENINOVÁ POLIEVKA
Minestrone- traditional Italian vegetable soup

CRUDO

€

100G/200G CARPACCIO DI MANZO 8,50/16,90

HOVÄDZIE CARPACCIO PODÁVANÉ S RUKOLOU A PARMEZÁNOM DOCHUTENÉ OLIVOVÝM OLEJOM A CITRÓNOM
Beef carpaccio served with rocket and parmesan, seasoned with olive oil and lemon

150G BISTECCA ALLA TARTARA 8,90

TATARSKÝ BIFTEK S MOŽNOSŤOU VÝBERU PRÍPRAVY. TRADIČNÝ RECEPT, NAJEMNO NASEKANÁ, DOCHUTENÁ HOVÄDZIA 
SVIEČKOVICA SO SUROVÝM ŽĹTKOM, ALEBO PRÍPRAVA NA TALIANKY SPÔSOB, DOCHUTENÝ DOMÁCOU PARADAJKOVOU 
OMÁČKOU, KAPARAMI, SARDELAMI A CIBUĽOU
Beef tartar with your choice of preperation. Traditional recepie, fi nely chopped seasoned beef tenderloin including 
fresh egg yolk or italian style of preperation seasoned with homemade tomato sauce, capers, anchovies and onion

100G/200G TONNO MARINATO 8,50/16,90

TUNIAK NAKLADANÝ V CITRÓNOVEJ ŠŤAVE, DOCHUTENÝ OLIVOVÝM OLEJOM, ZELENÝMI OLIVAMI, KAPARAMI, 
CENAKOM A PETRŽLENOVOU VŇAŤOU
Tuna marinated in lemon juice, seasoned with olive oil, green olives, capers, garlic and parsley

200G COCKTAIL DI GAMBERI IN SALSA ROSA 5,50

KREVETOVÝ KOKTEJL V RUŽOVEJ OMÁČKE
Prawn cocktail in red salsa

PRIMI PIATTI – PASTA – CESTOVINY 

(fatta in casa) – vybrané domáce cestoviny – assorted homemade pasta
Cestoviny sú pripravované na spôsob al dente. Možnosť výberu z nasledovných druhov cestovín: papardelle,
fettuccine verdi, tagliatelle, tagliatelle paglia e fi eno, fedelini, spaghetti, penne mezzane lisce, gnocchi di patate

Pasta is served in al dente style. Possibility to choose from the following pasta types: papardelle,
fettuccine verdi, tagliatelle, tagliatelle paglia e fi eno, fedelini, spaghetti, penne mezzane lisce, gnocchi di patate

€

300G SPAGHETTI AGLIO OLIO 6,50

ŠPAGETY S OLIVOVÝM OLEJOM, CESNAKOM, PETRŽLENOVOU VŇAŤOU A CHILLI PAPRIČKAMI
Spaghetti served with olive oil, garlic, parsley and chilli peppers

400G SPAGHETTI ALLA CARBONARA 8,00

ŠPAGETY CARBONARA S VAJCOM, SLANINOU, CESNAKOM, ČERSTVO MLETÝM KORENÍM A PECORINOM
Spaghetti served with egg, pancetta, garlic, freshly grained black pepper and pecorino cheese 

350G GNOCCHI ALLA SORRENTINA 6,50

DOMÁCE GNOCCHI S PARADAJKOVOU OMÁČKOU, MOZZARELLOU A BAZALKOU
Homemade gnocchi served with tomato sauce, mozzarella and basil

300G FETTUCCINE ALLO SCOGLIO 8,00

DOMÁCE FETTUCCINE SO CHERRY PARADAJKAMI, CESNAKOM, PETRŽLENOVOU VŇAŤOU A MORSKÝMI PLODMI
Homemade fettuccine served with cherry tomatoes, garlic, parsley and seafood

400G RAVIOLI BURO E SALVIA 7,50

RAVIOLI PLNENÉ HOVÄDZÍM MÄSOM A PARMEZÁNOM DOCHUTENÉ OMÁČKOU Z MASLA A ŠALVIE 
Ravioli fi lled with beef and parmesan fl avoured with butter a salvia sauce

PASTA AL FORNO – ZAPEKANÉ CESTOVINY – BAKED PASTA

€

400G CANNELLONI DI CARNE 8,90

DOMÁCE CANNELLONI PLNENÉ MLETÝM MÄSOVÝM RAGÚ PRELIATE PARADAJKOVOU OMÁČKOU A BEŠAMELOM, ZAPEČENÉ V RÚRE 
Homemade cannelloni fi lled with minced meat and seasoned with tomato and white sauce, oven baked

400G LASAGNE ALLA BOLOGNESE 8,90

DOMÁCE LASAGNE S DOMÁCOU BOLOŇSKOU ZMESOU A BEŠAMELOM
Homemade lasagna served with sauce Bolognese and white sauce

400G LASAGNE RICOTTA E SPINACI 7,90

LASAGNE S RICOTTOU A ŠPENÁTOM
Lasagna served with ricotta cheese and spinach

400G PASTA AL FORNO IN CROSTA 7,90

PENNE S MÄSOVÝM RAGÚ, ZAPEČENÉ SO SYROM PECORINO
Penne served with meat ragout, oven baked with pecorino cheese

RISO – RIZOTÁ – RISOTTO

Pripravované z pravej talianskej ryže arborio podľa talianskej receptúry na spôsob all’onda
Original Italian arborio rice prepared according to an italian recipe in all’onda style

€

300G TIMBALLO DI RISO CON FEGATINI 6,50

TRADIČNÉ TALIANSKE JEDLO Z RYŽE ZAPEČENÉ S KURACOU PEČEŇOU
Traditional Italian rice dish baked with chicken liver

300G RISOTTO CON BASILICO E POMODORI SECCHI 7,50

RIZOTO SO SUŠENÝMI PARADAJKAMI A BAZALKOU
Risotto served with dried tomatoes and basil

300G RISOTTO CON FRUTTI DI MARE 9,90

RIZOTO S MORSKÝMI PLODMI
Risotto served with seafood 

300G RISOTTO CON PISELLI E PROSCIUTTO CRUDO 8,50

RIZOTO SO ZELENÝM HRÁŠKOM A PROSCIUTTOM CRUDOM
Risotto served with green peas and prosciutto crudo

SECONDI PIATTI – HLAVNÉ JEDLÁ – MAIN COURSE

Z dôvodu zachovania správnych postupov príprava hlavných jedál môže trvať 25-35 minút
In order to follow proper procedures, preparing the main course might take up to 25-35 minutes

€

370G SALTIMBOCCA DI POLLO CON MOZZARELLA SPECK E SALVIA 

CON PURÉ DI PATATE E CAROTE 7,50

KURACIA SALTIMBOCCA S MOZZARELLOU, TALIANSKOU SLANINOU A ŠALVIOU PODÁVANÉ SO ZEMIAKOVÝM KOLÁČOM 
PLNENÝM MRKVOU A CIBUĽOU
Chicken saltimbocca with mozzarella, Italian speck and sage, served with potato cake mixed with carrots and onions

300G BISTECCA ALLA GRIGLIA CON SALMORIGANO CON INSALATA MISTA 17,90

GRILOVANÝ HOVÄDZÍ STEAK ZO SVIEČKOVICE S OMÁČKOU Z ČERSTVÉHO OREGANA PODÁVANÝ S MIEŠANÝM ŠALÁTOM
Grilled beef steak served with fresh oregano sauce served with mixed salad

300G SALSICCIA CASALINGA CON BROCCOLETTI SALTATI 7,50

DOMÁCA TALIANSKA KLOBÁSA S DUSENOU BROKOLICOU
Homemade Italian sausage served with steamed broccoli 

350G COTOLETTA DI MAIALE CON PATATE AL FORNO E INSALATA VERDE 8,50

VYPRÁŽANÝ BRAVČOVÝ REZEŇ NA BRAVČOVEJ MASTI V STRÚHANKE S PARMEZÁNOM S OPEKANÝMI ZEMIAKMI 
A ZELENÝM MIEŠANÝM ŠALÁTOM
Pork fi llet fried in parmesan crumbs and served with baked potatoes and mixed green salad 

300G TONNO A GHIOTTA CON POMODORI GRIGLIATI 19,90

TUNIAK PEČENÝ NA PANVICI SO ZELENÝMI OLIVAMI, KAPARAMI A ZELEROM NA PARADAJKOVEJ OMÁČKE PODÁVANÝ 
S GRILOVANÝMI PARADAJKAMI
Pan grilled tuna with green olives, capers and celery in tomato sauce served with grilled tomatoes

350G SPIGOLA AL CARTOCCIO CON SPINACI E CAROTE 15,50

PEČENÝ MORSKÝ VLK V ALOBALE S CHERRY PARADAJKAMI PODÁVANÝ SO ŠPENÁTOM NA MASLE A VARENOU MRKVOU
Seabass baked in aluminium foil with cherry tomatos served with spinach and boiled carrots with butter

250G SALMONE MARINATO AL FORNO CON PURÉ DI PATATE 13,50

MARINOVANÝ LOSOS V BALSAMIKOVOM OCTE A OLIVOVOM OLEJI PEČENÝ V RÚRE PODÁVANÝ SO ZEMIAKOVÝM PYRÉ
Oven baked marinated salmon in balsamic vinegar and olive oil served with mashed potatoes

INSALATA – ŠALÁTY – SALAD

€

200G INSALATA MISTA 3,00

MIEŠANÝ ŠALÁT – RÍMSKY ŠALÁT, SEKANÁ MRKVA, ŽLTÁ CIBUĽA, PARADAJKY, DOCHUTENÉ OLIVOVÝM OLEJOM A CITRÓNOM
Mixed salad – roman salad, chopped carrots, yellow onion, tomatoes, seasoned with olive oil and lemon

200G INSALATA D‘ARANCIE 4,00

TRADIČNÝ ŠALÁT ZO SICÍLIE Z POMARANČOV, ČIERNYCH OLÍV, ČERVENEJ CIBULE DOCHUTENÝ OLIVOVÝM OLEJOM, 
BALSAMIKOVÝM OCTOM
Traditional salad from Sicily made of oranges, black olives, red onion, and seasoned with olive oil and balsamic vinegar

300G INSALATA DI POMODORI 5,00

PARADAJKOVÝ ŠALÁT S BAZALKOU, CESNAKOM, ČERVENOU CIBUĽOU A VAJÍČKOM
Tomato salad with basil, garlic, red onion and eggs

300G INSALATA GRECA 5,50

GRÉCKY ŠALÁT – PARADAJKA, UHORKA, PAPRIKA, ČIERNE OLIVY KALAMATA, ČERVENÁ CIBUĽA, GRÉCKY SYR FETA, OLIVOVÝ OLEJ
Greek salad – tomato, cucumber, kalamata black olives, red onion, greek feta cheese, olive oil

350G INSALATA CESARE CON POLLO  7,50

CÉSAR ŠALÁT S KURACÍM MÄSOM
Caesar salad served with chicken

DOLCI – DEZERTY – DESSERTS

Dolci casalingi assortiti
Domáce dezerty podľa dennej ponuky

Homade desserts
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All prices are in € including 20% VAT  |  Zmluvné ceny sú uvedené v € vrátane 20% DPH

PIZZE ROSSE, FOCACCIA E CALZONE

ČERVENÉ PIZZE, FOCACCIA A CALZONE

RED PIZZAS, FOCACCIA AND CALZONE

Cesto na pizzu pripravujeme podľa pôvodnej talianskej receptúry, 
zo špeciálnej, na pizzu určenej talianskej múky. 

Výsledkom je chutná, chrumkavá a ľahko stráviteľná pizza.

Pizza paste is prepared by an original Italian recipe, 
from special Italian pizza fl our, resulting in tasty, 

crispy and light pizza dish.

€

250G FOCACCIA 3,00

OLIVOVÝ OLEJ, SOĽ, BAZALKA
Olive oil, salt, basil

320G MARINARA 3,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, CESNAK, OREGANO
Tomato sauce, garlic, oregano

350G MARGHERITA 4,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, OREGANO
Tomato sauce, mozzarella, oregano

500G CARDINALE 5,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ŠUNKA
Tomato sauce, mozzarella, ham

550G PROSCIUTTO E MAIS 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ŠUNKA, KUKURICA
Tomato sauce, mozzarella, ham, corn

550G PROSCIUTTO E FUNGHI 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ŠUNKA, ŠAMPIŇÓNY
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms

500G QUATTRO FORMAGGI 7,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, PARMEZÁN
Tomato sauce, mozzarella, gorgonzola, brie, parmesan

580G QUATTRO STAGIONI 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ARTIČOKY, ŠAMPIŇÓNY, ŠUNKA, SALÁMA, OLIVY
Tomato sauce, mozzarella, artichokes, mushrooms, ham, salami, olives

540G DIAVOLA 7,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, PIKANTNÁ TALIANSKA SALÁMA, BARANIE ROHY
Tomato sauce, mozzarella, spicy italian salami, chilli peppers

470G PROSCIUTTO CRUDO 7,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO, PARMEZÁN
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto crudo, parmesan

520G FITNESS 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, PARADAJKY, RUKOLA, PARMEZÁN
Tomato sauce, mozzarella, tomatoes, rocket, parmesan

550G HAWAII 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ŠUNKA, ANANÁS
Tomato sauce, mozzarella, ham, pineapple

480G SICILIANA 7,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, PARADAJKY, ANČOVIČKY, KAPARY
Tomato sauce, mozzarella, tomatoes, anchovies, capars

560G BUFALINA 8,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, TALIANSKA SLANINA, MOZZARELLA DI BUFALA
Tomato sauce, mozzarella, Itaian bacon, mozzarella di bufala

480G GAMBERETTI 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, KREVETY, CESNAK, BAZALKA, CITRÓN
Tomato sauce, mozzarella, shrimps, garlic, basil, lemon

520G Ó SOLE MIO 6,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, ŠUNKA, ŠPARGĽA, VAJCE
Tomato sauce, mozzarella, ham, asparagus, egg

480G PARMIGIANA 6,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, BAKLAŽÁN, PARMEZÁN, OREGANO
Tomato sauce, mozzarella, aubergine, parmesan, oregano

550G ZINGARA 7,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, SLANINA, SALÁMA, PAPRIKA, OREGANO
Tomato sauce, mozzarella, bacon, salami, pepper, oregano

550G TRE TORRI 11,00

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, SPIANATA, PROSCIUTTO CRUDO, BRESAOLA, RUKOLA, PARMEZÁN
Tomato sauce, mozzarella, spianata, prosciutto crudo, bresaola, rocket, 
parmesan

600G POLLO 6,00

PARADAJKOVÝ ZÁKLAD, MOZZARELLA, MARINOVANÉ KURACIE PRSIA, PARADAJKA, ŠPENÁT
Tomato sauce, mozzarella, marinated chicken breasts, tomato, spinach

580G VEGETARIANA 5,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, PAPRIKA, PARADAJKA, KUKURICA, ČIERNE OLIVY
Tomato sauce, mozzarella, pepper, tomato, corn, black olives

550G TONNO E CIPOLLA 6,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, TUNIAK, CIBUĽA, OLIVY ZELENÉ
Tomato sauce, mozzarella, tuna, onion, green olives

500G CALZONE 7,50

PARADAJKOVÁ OMÁČKA, MOZZARELLA, BOLOŇSKÁ ZMES
Tomato sauce, mozzarella, sauce bolognese

PIZZE BIANCHE – BIELE PIZZE – WHITE PIZZAS

€

480G POLLO E SPINACI 6,50

SMOTANA, MOZZARELLA, MARINOVANÉ KÚSKY KURAŤA, ŠPENÁT 
Cream, mozzarella, marinated chicken, spinach

550G CAMEMBERT 7,50

SMOTANA, MOZZARELLA, ŠUNKA, HERMELÍN, BRUSNICE 
Cream, mozzarella, ham, camembert, cranberries

480G QUATTRO FORMAGGI BIANCHE 7,50

SMOTANA, MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, PARMEZÁN 
Cream, mozzarella, gorgonzola, brie cheese, parmesan

500G PIZZA ALLA OTTO 6,00

SMOTANA, MOZZARELLA, ŠUNKA, JARNÁ CIBUĽA 
Cream, mozzarella, ham, spring onion

520G ADRIATICA 6,50

SMOTANA, MOZZARELLA, KUKURICA, KREVETY 
Cream, mozzarella, sweet corn, prawns

CALZONE DOLCE – SLADKÉ CALZONE – SWEET CALZONE

€

300G CALZONE DOLCE RIPIENO DI LAMPONI 4,50

NUTELLA, KYSLÁ SMOTANA, MALINY, MÄTA, PRÁŠKOVÝ CUKOR, ČOKOLÁDOVÁ POLEVA
Nutella, sour cream, raspberries , mint, sugar, chocolate topping

MILÍ PRIATELIA A HOSTIA,

TRADIČNÉ HODNOTY AKO RODINA, PRIATEĽSKÉ VZŤAHY, DÔVERA 

A  VYSOKÁ KVALITA PATRIA ODNEPAMÄTI K  ZÁKLADNÝM PREDPOKLADOM 

NA  DOSIAHNUTIE OSOBNÉHO A  PROFESIONÁLNEHO ÚSPECHU. ZDRAVÝ 

ŽIVOTNÝ ŠTÝL BEZ STRESU UPONÁHĽANÉHO SVETA PRINÁŠA POHODU A POKOJ 

DO ŽIVOTA KAŽDÉHO Z NÁS. 

V PRIESTOROCH VAŠEJ NOVEJ REŠTAURÁCIE NÁJDETE SPOJENIE TRADIČNÝCH 

HODNÔT A ZDRAVÉHO ŽIVOTNÉHO ŠTÝLU V PODOBE RODINNEJ A PRIATEĽSKEJ 

ATMOSFÉRY PRE VŠETKÝCH BEZ ROZDIELU A ZDRAVÚ TALIANSKU KUCHYŇU 

BEZ KOMPROMISU. 

REŠTAURÁCIA TRE TORRI /TRI VEŽE/ VÁM PONÚKA PRÍJEMNÉ PROSTREDIE 

NA  DLHÉ POSEDENIA S  RODINOU, PRIATEĽMI A  OBCHODNÝMI PARTNERMI 

POČAS CELÉHO DŇA. NEODMYSLITEĽNOU SÚČASŤOU NAŠEJ PONUKY SÚ 

VEČERY V BARE PRI KVALITNÝCH VÍNACH, NÁPOJOCH A KOKTAILOCH, KTORÉ 

VÁS SKVELO NALADIA A PRIPRAVIA NA ĎALŠIE NOČNÉ VÝLETY V NAŠOM MESTE. 

VYSOKÝ ŠTANDARD A VAŠE POHODLIE SÚ NAŠÍM PRACOVNÝM MOTTOM.

JÁN KRIŠKA JR.

RESTAURANT MANAGER

DEAR FRIENDS AND GUESTS,

HERE AT TRE TORRI, WE BELIEVE THAT THE BASIC ELEMENTS NECESSARY FOR 

PERSONAL AND PROFESSIONAL SUCCESS NEED TO INCLUDE THE TRADITIONAL 

VALUES OF FAMILY AND FRIENDSHIPS WITH THE ASSURANCE OF EXCELLENCE. 

IN THIS BUSTLING WORLD, WE ALSO BELIEVE THAT CHOOSING A STRESS 

FREE, HEALTHY ALTERNATIVE CAN BOTH COMFORT AND BRING A PEACEFUL 

MOMENT INTO YOUR DAY.

BEHIND THE DOORS OF OUR NEW RESTAURANT YOU WILL FIND THE PERFECT 

BLEND OF TRADITIONAL VALUES AND HEALTHY DINING CHOICES IN A 

FAMILY ORIENTED, WELCOMING ATMOSPHERE WITH A DIVERSE MENU OF 

UNCOMPROMISED ITALIAN CUISINE.

THROUGHOUT THE DAY, TRE TORRI/THREE TOWERS OFFERS AN AMBIENT DINING 

ATMOSPHERE FOR FAMILY AND FRIENDS WHETHER IT’S A GET-TOGETHER FOR 

BREAKFAST, LUNCH OR DINNER. EVENINGS IN OUR COZY BAR ENJOYING OUR 

EXCELLENT WINE SELECTIONS OR WIDE VARIETY OF COCKTAILS CREATE JUST 

THE RIGHT MOOD FOR VENTURING OUT FOR NIGHT TRIPS IN OUR CITY.

HIGH STANDARDS AND YOUR COMFORT IS OUR BUSINESS MOTTO.

WE ARE LOOKING FORWARD TO YOUR VISIT!

JÁN KRIŠKA JR.

RESTAURANT MANAGER

ROZVOZ PIZZE
objednávky od 10:30 do 22:30

✆ 2086 2231


